
Учебный план*
по программе «Укладчик хлебобулочных изделий»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Охрана труда, промышленная и пожарная безопасность 6ч

Тема 2 Сорта хлебобулочных изделий 8ч

Тема 3 Государственные стандарты на хлебобулочные изделия 6ч

Тема 4 Правила укладки и отбраковки хлебобулочных изделий
органолептическим методом 8ч

Тема 5 Укладка на вагонетки, в лотки, контейнеры и другую тару до 5 т
хлеба и до 1,2 т булочных изделий в смену 6ч

Тема 6 Подсчет количества сдаваемых в экспедицию хлебобулочных
изделий 8ч

Тема 7 Контроль количества изделий в лотках, ящиках, вагонетках и
контейнерах 6ч

Тема 8 Укладка изделий на стеллажи 8ч

Тема 9 Отбраковка изделий органолептическим методом 6ч

Тема 10 Переноска вручную, перевозка на вагонетках, этажерках, тележках
изделий и тары 2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч

Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым
организацией


