
Учебный план*
по программе «Мельник»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Общепрофессиональный курс 6ч

Тема 2 Схемы технологических процессов подготовки зерна к помолу,
размола и просеивания 8ч

Тема 3 Устройство и принцип работы размалывающего, просеивающего,
зерноочистительного и вспомогательного оборудования 8ч

Тема 4 Мукомольные свойства продовольственных и фуражных культур 8ч

Тема 5 Нормы расхода исходного сырья, стандарты или технические
условия на исходное сырье и готовую продукцию 8ч

Тема 6 Условия эффективной работы обслуживаемого оборудования 8ч

Тема 7
Ведение процесса размола продовольственных и фуражных культур
(зерновых, бобовых и др.) на вальцовых мельницах с
производительностью до 50 т зерна в сутки и жерновых мельницах с
выполнением операций по

8ч

Тема 8
Обеспечение равномерной подачи зерна на размол, заданной
степени измельчения (крупности продуктов размола), качества
промежуточного и конечного продукта

4ч

Тема 9 Взвешивание, упаковка и транспортировка муки 2ч

Тема 10
Регулирование при помощи различных приспособлений
параллельности рабочих плоскостей, верхнего и нижнего камней
жерновых поставов, вальцов, правильности установки бегуна

2ч

Тема 11 Насечка и наковка жерновов, балансировка и установка поставов 2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч



Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым организацией


