
Учебный план*
по программе «Разборщик субпродуктов»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Охрана труда, промышленная и пожарная безопасность 6ч

Тема 2 Требования, предъявляемые к качеству субпродуктов 8ч

Тема 3 Правила снятия, обработки и сборки сердечных сумок и пленок 8ч

Тема 4 Принцип действия обслуживаемого оборудования 8ч

Тема 5 Режимы обработки субпродуктов 8ч

Тема 6 Правила загрузки и выгрузки субпродуктов 8ч

Тема 7 Способы точки и правки ножей 8ч

Тема 8 Отделение сухожилий от пленок, разборка сухожилий по сортам,
промывка их, подвязка на шпагат для сушки или укладка в тару 4ч

Тема 9 Отделение губ и остатков шкуры у глаз и рогов крупного рогатого
скота и пятачков свиных голов 2ч

Тема 10 Вырезка из ушей металлических бирок 2ч

Тема 11 Раскладка на листы (лотки) мозгов, языков и других субпродуктов
для замораживания 2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч

Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым
организацией


