
Учебный план*
по программе «Купажист»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Технология приготовления различных сортов ликероводочных
изделий, фруктовых вод и концентратов сухих напитков 6ч

Тема 2 Конструктивные особенности обслуживаемого оборудования 8ч

Тема 3 Способы устранения неисправностей в работе обслуживаемого
оборудования, схему расположения коммуникаций 6ч

Тема 4 Правила ведения учета сырья и готовой продукции 8ч

Тема 5 Ведение подготовительных работ по приготовлению кумыса 6ч

Тема 6 Первичная обработка молока, размешивание закваски, разлив кумыса,
закупорка бутылок 8ч

Тема 7 Приготовление моющих и дезинфицирующих растворов по заданной
рецептуре 6ч

Тема 8 Мойка и дезинфекция посуды и оборудования, применяемого для
первичной обработки молока 8ч

Тема 9 Прием молока и его учет. 8ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч

Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым
организацией


