
Учебный план*
по программе «Обработчик отходов виноделия»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Общепрофессиональный курс 6ч

Тема 2 Правила транспортировки отходов виноделия, загрузки выжимок в
хранилища и их укрытия 8ч

Тема 3 Схема расположения коммуникаций 8ч

Тема 4 Основы технологии обработки отходов виноделия 8ч

Тема 5 Основные свойства спирта, дрожжей и винно-кислой извести 8ч

Тема 6 Принцип работы обслуживаемых оборудования, сушилок, насосов,
коммуникаций 8ч

Тема 7 Правила работы с концентрированными кислотами, щелочами и
способы очистки от них оборудования 8ч

Тема 8
Транспортировка отходов виноделия: выжимок, барды, винаса и
загрузка ими хранилищ, отстойников и различных видов
оборудования

4ч

Тема 9 Утрамбовка выжимок в хранилищах, укрытие их соответствующими
материалами 2ч

Тема 10 Ведение процесса извлечения из отходов виноделия винно-кислой
извести, спирта, дрожжей, виноградных семян 2ч

Тема 11 Наполнение нейтрализаторов бардой или винасом 2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч

Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым организацией


