
Учебный план*
по программе «Оператор автомата по производству вареных

колбас»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Общепрофессиональный курс 8ч

Тема 2 Устройство обслуживаемого оборудования 10ч

Тема 3 Ассортимент и рецептуру колбасных изделий 8ч

Тема 4 Государственные стандарты и технические условия на вареные
колбасы и искусственную колбасную оболочку 10ч

Тема 5 Ведение процесса формования батонов колбас с упаковкой в
искусственную оболочку с закреплением алюминиевыми скрепками 8ч

Тема 6
Подготовка автомата по производству вареных колбас к работе:
заправка искусственной колбасной оболочки, маркировочной ленты,
засыпка в накопитель скрепок

10ч

Тема 7 Проверка работы автомата на холостом ходу 8ч

Тема 8
Контроль за работой автомата, равномерной подачей фарша,
плотностью формования батонов, укладкой батонов колбасы на рамы,
навешиванием паспортов на загруженную раму с указанием вида
продукции

2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч

Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым
организацией


