
Учебный план*
по программе «Оператор автоматической линии производства

сосисок»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Общепрофессиональный курс 6ч

Тема 2 Устройство и правила наладки работы машин и аппаратов
автоматической линии производства сосисок 8ч

Тема 3 Схемы и правила обслуживания паровых, водяных, воздушных и
других коммуникаций 6ч

Тема 4 Принцип действия системы контрольно-измерительных приборов и
автоматики 8ч

Тема 5 Виды и физико-химические свойства применяемого сырья и
технологические режимы его обработки 6ч

Тема 6 Государственные стандарты на сосиски 8ч

Тема 7 Ведение процесса производства сосисок на автоматической линии 6ч

Тема 8
Наблюдение за работой нагнетателя фарша, агрегата формования,
автомата ориентации и раскладки фарша, технологического блока
(камеры обжарки, варки, охлаждения), технологического конвейера

8ч

Тема 9 Регулирование параметров технологического режима 6ч

Тема 10 Наладка отдельных машин и аппаратов линии 2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч

Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым
организацией


