
Учебный план*
по программе «Оператор в производстве кисломолочных и детских

молочных продуктов»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Общепрофессиональный курс 8ч

Тема 2 Устройство обслуживаемого оборудования 10ч

Тема 3 Состав и физико-химические свойства цельного и обезжиренного
молока 8ч

Тема 4
Технология производства кисломолочных и детских молочных
продуктов резервуарным способом, бактериальных заквасок,
компонентов и молочно-витаминных концентратов

10ч

Тема 5
Ведение технологического процесса выработки кисломолочных и
детских молочных продуктов на поточно-механизированных линиях с
пульта управления

8ч

Тема 6
Наполнение молоком резервуаров, автоматическое регулирование
процесса пастеризации и охлаждения молока до температуры
сквашивания

10ч

Тема 7 Определение по расчетным формулам количества бактериальной
закваски, компонентов 8ч

Тема 8 Регулирование подачи смеси в резервуар или пластинчатый
охладитель для охлаждения продуктов и подача продукции на розлив 2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч

Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым
организацией


