
Учебный план*
по программе «Оператор линии по производству муки и гранул»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Общепрофессиональный курс 6ч

Тема 2 Технология изготовления муки и гранул из экструдированных круп 8ч

Тема 3 Требования, предъявляемые к качеству муки и гранул 8ч

Тема 4
Устройство и кинематические схемы обслуживаемого оборудования
поточно-механизированной линии, способы выявления и устранения
неисправностей в его работе

8ч

Тема 5 Правила ведения учета готовой продукции 8ч

Тема 6
Ведение технологического процесса производства муки и гранул из
экструдированных круп для применения их в производстве
кондитерских изделий в качестве наполнителей

8ч

Тема 7
Обеспечение с помощью средств автоматики и контрольно-
измерительных приборов соблюдения заданного технологического
режима

8ч

Тема 8 Контроль и регулирование температурных режимов
технологических процессов 4ч

Тема 9 Контроль качества разрыва крупы и размеров гранул, степени
измельчения муки из гранул и ее влажности 2ч

Тема 10 Контроль уровня накопления муки и крупы в бункерах-накопителях,
норм расхода сырья 2ч

Тема 11
Устранение причин, вызывающих ухудшение качества муки и гранул,
снижение производительности, неисправности в работе
обслуживаемых механизмов

2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч



Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым
организацией


