
Учебный план*
по программе «Оператор линии производства мороженого»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Общепрофессиональный курс 6ч

Тема 2 Принцип действия и правила эксплуатации обслуживаемого
оборудования линии производства мороженого 8ч

Тема 3 Основы технологии производства мороженого 8ч

Тема 4 Требования, предъявляемые к качеству полуфабрикатов и
мороженого 8ч

Тема 5 Правила ведения отдельных операций технологического процесса
производства мороженого 8ч

Тема 6 Технология производства мороженого 8ч

Тема 7
Устройство обслуживаемого оборудования поточно-
механизированных и автоматических линий, принцип действия
линий и способы устранения неисправностей в их работе

8ч

Тема 8 Подготовка палочек и кассет для работы палочко-забивного
автомата 4ч

Тема 9 Отбраковка и удаление нестандартных порций из ячеек
транспортера 2ч

Тема 10 Регулирование захвата механических держателей 2ч

Тема 11
Наблюдение за приемкой мороженого на ленточный транспортер,
правильностью и точностью укладки порций на ленточный
транспортер и в заверточную машину

2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч



Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым организацией


